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VIGNERONS PAR PASSION
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SAUVIGNON GRIS
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Compagnon idéal des moments conviviaux entre amis et ce, dés I'apéritif. Il
pourra également accompagner vos entrées et vos plats de poissons.
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Ideal companion for convivial moments with friends, right from the aperitif. It
can also accompany your starters and your fish dishes.

FICHE TECHNIQUE
CEPAGE Sauvignon Gris (également appelé Fié Gris localement)
VINIFICATION ~ Récole a maturité optimale afin d’obtenir un maximum
d’'ardbmes variétaux.
Pressurage délicat, débourbage léger et fermentation a
basse température.
Elevage sur lies pendant les premiers mois avant de les
R R évacuer pour que les arémes variétaux se développent et

« mrissent ». Mise en bouteille précoce au printemps.
T°C SERVICE  Température de service : 8°c.

Sauvignon Gris NOTE DE DEGUSTATION
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[ AAE ]

Robe :jaune pale brillante.
Aromes : Nez trés intense de fruits exotiques, d'agrumes et de litchis.

Bouche : Attaque en bouche souple et fraiche, trés fruitée. Finale ronde et
suave.
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