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CHARDONNAY
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Vin de plaisir, le Chardonnay peut se boire en toute occasion (apéritif, repas...)
tout au long de I'année.
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A pleasure wine, the Chardonnay can be drunk on any occasion (aperitif,
meal...) throughout the year.

FICHE TECHNIQUE

CEPAGE Chardonnay

VINIFICATION  Pressurage délicat a basse pression (pneumatique).
Vinification traditionnelle en cuves, a basse température,
afin d’exprimer un maximum d’'arémes fermentaires et
variétaux (agrumes, fruits exotiques).

Le vin est soutiré juste apres la fermentation permettant de
conserver le fruit du cépage et les aromes fermentaires.

Dot o Py La mise en bouteilles se fait au printemps.

2019 T°C SERVICE  Température de service : 12°c.
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C gt s NOTE DE DEGUSTATION

Robe : jaune péle brillante.

Arémes : nez trés intense et frais d’'agrumes (pamplemousse, citron vert) et de
fruits a chair blanche (pomme, poire).

Bouche : Attaque en bouche suave avec une pointe de fraicheur. On y
retrouve les aromes flatteurs et persistants d’agrumes.
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